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Herzlich willkommen

Wir sind ein Party- und Cateringservice im klassischen Sinne,
aber trotzdem modern und zu einem unschlagbaren Preis.

Gerne orientieren wir uns an Ihren eigenen Winschen und Anspriichen,
um lhre geschéftlichen oder privaten Festlichkeiten auszurichten.
Von A-Z kénnen Sie alles von uns erhalten.

Bei der Organisation |hrer Feier stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung.

Sobald Sie wissen, zu welchem Termin Sie eine Veranstaltung planen,
sollten Sie Kontakt zu uns aufnehmen.
Eine frihzeitige Anfrage gibt Planungssicherheit hinsichtlich
Ihres Budgets und der Organisation.
Genaue Personenzahlen werden 1 Woche vor Lieferdatum mitgeteiit.

Wahlen Sie zwischen einer Vielzahl von warmen und kalten
Menis (ab 20 Personen) und lassen sich von einer
Auswahl an Gerichten verwdhnen.

Haben Sie eine besondere Idee?
Wenden Sie sich an uns!
Wir setzen sie in die Tat um!

Wir freuen uns auf Sie und bedanken uns im voraus
fur das entgegengebrachte Vertrauen.
Alle Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Party-Service Semrau
Sascha Semrau

An der Kreisstrafe 1
(Wehlsbriicke)

27632 Misselwarden

{ 04742 - 81 51

Handy 0170 - 58 33 239
info@pslw.de
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ab 20 Pers.

Tomatencremesuppe pro Pers. 3,00 Euro

Champignoncremesuppe pro Pers. 3,00 Euro

Hochzeitssuppe pro Pers. 3,00 Euro
Spargelcremesuppe pro Pers. 3,00 Euro
Hiihnersuppe pro Pers. 3,00 Euro
Broccolicremesuppe pro Pers. 3,00 Euro

Blumenkohlcremesuppe pro Pers. 3,00 Euro

Krabbensuppe pro Pers. 5,00 Euro

Wir berechnen 300 ml pro Person
Auf Wunsch liefern wir auch kleine Brétchen!

Ab 30 Personen
1 Suppe nach Wahl und 4 Canapés
gemischt belegt pro Pers. 10,50 Euro

Halbe belegte Brétchen (ab 30 Stk.)
mit Schinken, Salami, Kase, Hackepeter,
rohem und gekochtem Schinken Stiick 2,10 Euro

Belegte Brétchen mit:
Lachs und Forelle Preis pro Stick 2,80 Euro

Belegte Brétchen mit:
@? Aal und Krabben Auf Anfrage
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ab 20 Pers.

i
an
limaal

Kleine mundgerechte Happchen auf
gebutterten Stangen- oder Schwarzbrot,
pikant belegt und fantasievoll garniert.

Wir empfehlen Ihnen 7 Stlick pro Person.

Canapés Classic:
gekochter Schinken, Salami, Hackepeter,
Ei, Kése, roher Schinken,

Putenbrust pro Pers. 8,00 Euro

Canapés Excellent:
Hackepeter, Kése, Graved Lachs, Forelle, Kasseler,

Lachsschinken, Tomate/Mozzarella pro Pers. 10,00 Euro

Canapés Royal:
Krabben, Roastbeef, Camenbert, Graved Lachs, Rducheraal,

zartes Schweinefilet, Hahnchenbrustfilet
pro Pers. 11,50 Euro

Stellen Sie sich lhre eigenen Variationen zusammen:

- Preis auf Anfrage

SEIE
gekochter Schinken
Roherschinken
Kasseler
Hackepeter
Putenbrust

Matjesfilet
Bismarkhering
Graved Lachs
Ré&ucher Lachs

Raucheraal

geraucherte Forellenfilets
frische Nordsee Krabben

FluRkrebse
Garnelen

Kase
Camenbert
Frischkase

Tomate Mozzarella
Antipasti
Ruhrei
gekochtes Ei

Schnitzel vom Gefllgel
Frikadellen
Roastbeef

Schweinemedaillons
Hahnchenbrustfilet
Geflugelsalat
Fleischsalat
Eiersalat
Thunfischsalat
Lachstatar




ab 20 Pers.

Von der Hand in den Mund. Sticks & Rolls, Shots & Spielle werden
als Buffet aufgestellt oder stilvoll auf Miniplates serviert.

Kase-Fruchtspielle

FrikadellenspielRe

Mettwurstspielie

Kleine Schnitzel 20 Stk/10,50 Euro

Geflllte Cocktailtomaten mit Frischkase
Melonenschiffchen

Antipastaspielle

Datteln im Speckmantel

Tomate-Mozzarella-Sticks

ObstspielRe 20 Stk/16,00 Euro

Tartlette mit Geflugelsalat gefullt

verschiedene Mini-Frihlingsrollen

Tartlette mit Garnele und Knoblauchcreme

Fleischspielde

Krabbencocktail auf Gourmetl6ffeln

Lachsrélichen mit Cremé fraiche

Mini-Pastete gefiillt mit Geflligelsalat

geflllte Mini-Tortillas

Schweinefiletspielle

Garnelenspiel’e mit Frucht 20 Stk./22,00 Euro

Aus unserer grof3en Auswahl aus mediterranen, regionalen und
asiatischen Fingerfood-Spezialitaten stellen wir Ihnen gerne ein
@-) spezielles Angebot fur Ihren Empfang zusammen.
(
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ab 30 Pers.
Erbsensuppe
mit reichhaltiger Fleisch- und Wursteinlage

Deftige Gulaschsuppe
mit Rind- und Schweinefleisch, Paprika, Pilzen u. Kartoffeln

Wiirzige Gyrossuppe
mit Schweinefleisch, Hackfleisch, Zwiebeln, Porree,
Paprika und Mais

Chili con Carne
mit scharf angebratenem Hackfleisch,
Zwiebeln, Kitney-Bohnen, Mais, Paprika

Pikante Mulligatawny “Curryfleischsuppe”
mit zarten Putenfleischstreifen, Mais, chinesischem Gemdiise
und Friichten

Pizzasuppe
mit Hackfleisch, Salami, Kase, Paprika, Pilzen, Mais

und Krautern
ab 30 Pers. 4,80 Euro/Pers. ©

ab 50 Pers. 4,50 Euro/Pers.
ab 100 Pers. 4,30 Euro/Pers.
—®

Pro Pers. reichen wir mind. 500 ml Suppe.

Hochzeitssuppe

mit FleischkléRchen, Eierstich, Suppengemise,

Krautern und Nudeln

ab 30 Pers. 4,30 Euro/Pers. ab 50 Pers. 4,00 Euro/Pers.

Zu jeder Suppe reichen wir auf Wunsch
Stangenbrot pro Pers. 1,00 Euro
Mini-Mix-Brétchen 3 stk. pro Pers. pro Pers. 1,50 Euro

Fiir Ihren persénlichen Suppenwunsch stehen wir lhnen
Jederzeit zur Verfligung > denn nichts ist unméglich !!



ab 20 Pers Jill 'ﬂj‘%iiﬂhui::l
Gefiillter Schweinebraten

(geflllt mit Paprika, Mais, Pilzen, Zwiebeln und Krautern)
dazu reichen wir Salzkartoffeln oder Kl63e, Rahmsole

und Broccoliréschen pro Pers. 11,50 Euro

Deftige Schweinshaxe mit knuspriger Schwarte
dazu reichen wir hausgemachte Stampfkartoffeln,
Sauerkraut und Bratensolle

pro Pers. 11,00 Euro

Kasseler im Blatterteig ab 20 Pers.
dazu reichen wir Kartoffelgratin
und eine frische gemischte Salatplatte
pro Pers. 12,50 Euro

Schweinefilet “Pariser Art”
mit Bratkartoffeln und Bohnen im Speckmantel,
dazu reichen wir eine leckere Gemduseplatte

und Sauce Hollandaise
pro Pers. 15,00 Euro

SpieRbraten
gepokelter SpielRbraten und Bratkartoffeln, dazu reichen
wir Krautsalat oder einen Salat-Mix mit Dressing,

Tzatziki und Brot
pro Pers. 11,50 Euro

Gyrosbraten
mit Kartoffelgratin, dazu reichen wir Krautsalat,
Tzatziki und Brot pro Pers. 11,50 Euro

Uberbackene Schweineschnitzel
in Sahnesole, dazu reichen wir Bratkartoffeln
und eine Salat- oder GemUseplatte

pro Pers. 10,00 Euro
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Krustenbraten mit knackiger Schwarte

- dazu reichen wir Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin,
Krautsalat, Tzatziki und Stangenbrot pro Pers. 12,00 Euro

- mit Salatplatte, frischem Gemiuse der Saison
und verschiedene Dressings
pro Pers. +2,50 Euro
- mit Sauerkraut, Bratkartoffeln und Sol3e
pro Pers. 12,00 Euro
- mit Gemiseplatte, Bratkartoffeln und Sole
pro Pers. 13,50 Euro

Schweineschnitzel “Jager Art”
Saftige Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln,
Gemduseplatte der Saison und JagersolRe
pro Pers. 12,00 Euro

Rahmgeschnetzeltes “Wurster Art”

Zartes Schweinefleisch in Streifen geschnitten,

in einer pikanten RahmsofRe mit Zwiebeln und Pilzen,
dazu reichen wir Reis und frische Salate der Saison

pro Pers. 11,50 Euro

Schweinefilet in einer Kdse - Krdauter - Sahne - SofRe
dazu reichen wir Bratkartoffeln und eine
frische Salatplatte der Saison
pro Pers. 15,00 Euro

Schweinefilet
Zartes Schweinefleisch mit Pfeffersof3e, dazu reichen wir
Bohnen im Speckmantel, Broccoli und Kartoffelrstis

pro Pers. 15,00 Euro
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ab 20 Pers

Uberbackene Putenschnitzel in SahnesoRe
dazu reichen wir eine leckere Gemuseplatte
und Butterreis pro Pers. 12,00 Euro

Putenrahmgeschnetzeltes
mit Pilzen und Paprika, dazu reichen wir
Salat-Mix mit Dressing und Spétzle
pro Pers. 12,00 Euro

Putenrouladen
gefullt mit Pfifferlingen, dazu reichen wir Salzkartoffeln,
eine Gemuseplatte und Pfifferlingsole
pro Pers. 14,00 Euro

Putengeschnetzeltes “China Art”

Putenbrust in Streifen mit Paprika,

Zwiebeln und Chinagemise, dazu reichen wir Reis,
eine Salatplatte und Partybrot

wéhlbar als Curry oder SiiBsauer

pro Pers. 12,00 Euro

Hahnchenbrustfilet ”Natur”
Zartes Filet von der Hahnchen-
brust mit Currysol3e, dazu
reichen wir Blattsalat mit
Sahnedressing, Reis und
gebackene Frichte

pro Pers. 12,50 Euro

Hihnerfrikassee

“Nach Art des Hauses”
mit Erbsen und Reis, dazu
reichen wir einen frischen
Salat

pro Pers. 11,00 Euro




gD ab 20 Pers.

2 Rinderrouladen
dazu reichen wir Rotkohl, Petersilienkartoffeln
oder Kl63e und eine Bratensolle pro Pers. 15,00 Euro

Rinder-, Schweine- und Putenbraten
dazu reichen wir Gemuseplatten, Salzkartoffeln
oder Kl6l3e und eine BratensolRe pro Pers. 15,00 Euro

Gyros aus der Pfanne
dazu reichen wir Krautsalat, Tzatziki, Reis oder
Bratkartoffeln und Stangenbrot pro Pers. 10,00 Euro

Schnitzelparade ab 30 Pers.

Schweine- und Putenschnitzel, in vier verschiedenen Variationen.

Bratkartoffeln, Kartoffelgratin

Jagersolde, ZigeunersolRe, Sauce

Hollandaise, Kaisergemise und

Salatbuffet mit Dressing

(nur als Buffet) pro Pers. 15,00 Euro

Steakpfanne ab 20 Pers.

Zartes Filet vom Rind, Schwein und Pute mit Pfeffersole,
dazu reichen wir Bratkartoffeln und Country-Kartoffeln,
Champignons mit Speck und Zwiebeln, Kaisergemise

und Salatplatte pro Pers. 19,50 Euro

Rouladenbuffet ab 40 Pers.

mit Rind, Schwein oder Gefligelrouladen

dazu reichen wir Salzkartoffeln oder KI63e, Rouladensof3e
und eine GemUseplatte

pro Pers. 19,00 Euro

Gerne stellen wir Ihnen Personal, um die frischen
Speisen direkt aus der Pfanne zu servieren!
30,00 Euro/Std.

G
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ab 20 Pers

Gulasch
Zartes Rind- und Schweinefleisch mit Pilzen, Paprika
und Zwiebeln, dazu reichen wir Bohnensalat,

Nudeln oder Salzkartoffeln pro Pers. 12,00 Euro

S
Seemannslabskaus 6\3’\\\
mit Spiegelei, Matjes oder Rollmops, ‘@}
saure Gurke und Rote Beete

pro Pers. 9,50 Euro

| Saisonessen

Griinkohl
mit Kasselerbraten, Pinkelwurst,
gerauchertem Speck und Kochwurst,
dazu reichen wir Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln
und Senf
pro Pers. 14,00 Euro

Hirschkeule, Rehkeule oder Wildgulasch
dazu reichen wir Kl6Re und Salzkartoffeln mit
Apfel-Rotkohl, Rosenkohl und Broccoliréschen,
Rotweinbirne und Preiselbeeren

Auf Anfrage

Spargel pro Pers. servieren wir 250g geschalten Spargel
mit Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln,
dazu Buttersol’e und Sauce Hollandaise

...dazu reichen wir auf Wunsch

gekochten Schinken  Schweinefilet geraucherten Lachs

oder oder oder
rohen Schinken Rindersteak  Schollenfilet in Eihlille
oder oder
Schnitzel paniert Limandesfilet in Eihille
Auf Anfrage



GO  ab 20 Pers.

Schollenfilet

fangfrische Nordseescholle in Eihille gebraten

mit Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise,
frischen Champignons, dazu reichen wir einen frischen
Salatteller mit Dressing oder einen Blattsalat

mit stiler Sahne pro Pers. 13,50 Euro
mit Krabben Auf Anfrage

Rotbarschfilet -gediinstet-
mit SenfsolRe
dazu reichen wir Salzkartoffeln

und einen Salatteller pro Pers. 13,50 Euro
Lachssteak

frisches Lachssteak mit Blattspinat,

Salzkartoffeln und KrautersoRe pro Pers. 17,50 Euro

Limandesfilet

in Eihdlle gebraten,

dazu reichen wir Blattsalat mit siiRer Sahne,

Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln

und Sauce Hollandaise pro Pers. 19,00 Euro

Fischplatte ab 30 Pers.

Eine reichhaltige Fischplatte mit
Schollenfilet, Limandesfilet,
Lachssteak, Heilbutt, Scampis
und Krabben,dazu reichen wir
eine gemischte Salatplatte
,Bratkartoffeln, Salzkartoffeln
und verschiedene Solden

pro Pers. 24,50 Euro

Gerne stellen wir Ihnen Personal,
um lhnen den frischen
Fisch direkt aus der Pfanne zu
servieren! 30,00 Euro/Std.




Spanferkel “Rustikal” ab 50 Pers.
tiber Holzkohlefeuer

am SpieB gegrillt

mit Bratkartoffeln,

Krautsalat, Tzatziki,

Stangenbrot und einer

Salatplatte

(inkl. Personal)

s - —

Preis auf Anfrage

Spanferkel “gebacken” ab 30 Pers.
im Ofen gebacken und servierfertig zubereitet,
mit Bratkartoffeln, Krautsalat, Tzatziki, Stangenbrot

und einer Salatplatte pro Pers. 14,00 Euro
Gerne stellen wir lhnen Personal zum Aufschneiden - Preis auf Anfrage -

Spanferkel “gebacken” ab 30 Pers.
im Ofen gebacken und servierfertig zubereitet,
mit Kartoffelsalat, Krautsalat und Stangenbrot

pro Pers. 12,00 Euro

Gerne stellen wir Ihnen Personal zum Aufschneiden - Preis auf Anfrage -

Auf Wunsch kénnen Sie Spanferkel, Lamm,
Haxen, Wildschwein, Schinkenbraten

Ente und Hahnchen direkt aus dem
Panorama-Grill serviert bekommen.

-Preis auf Anfrage -

- Preise auf Anfrage -

Ab 70 Personen direkt aus der Pfanne...

Gyros Reispfanne
Jagerpfanne Schollenfilet
Chinapfanne Limandesfilet
Bratkartoffeln Champignons §§

@ Sprechen Sie uns an, wir machen lhnen gerne ein Angebot!
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...lecker und giinstig ab 20 Pers.

Lasagne

mit Hackfleisch und Késesolie, dazu reichen wir einen

Salat-Mix mit Dressing und Stangenbrot

Gemiiseauflauf pro Pers. 8,50 Euro

mit Nudeln und K&sestreifen Uberbacken, dazu reichen wir
einen Salat-Mix mit Dressing und Stangenbrot

pro Pers. 8,50 Euro
Gyrosauflauf
mit Krautsalat, Tzatziki, Reis und Stangenbrot

pro Pers. 9,50 Euro

Tortellini
Nudeltaschen mit Hackfleisch-
fullung in SahnesofRe mit
Kéasestreifen tberbacken
pro Pers. 8,50 Euro

Pullet Pork
mit Brétchen und verschiedenen Saucen,
Krautsalat und Gemusestreifen pro Pers. 10,50 Euro

wahlweise mit :

Thunfisch
mit Tomaten, Zwiebeln und Kéase

Salami
mit Tomaten, Paprika und Kase

Schinken
mit Ananas und Kése

Vegetarisch
mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Champignons u. Kase

pro Pers. 8,00 Euro

%’)



/

il | ’ﬂﬁii”hui::l

ab 20 Pers.

Menue Mediterran |

Schweinefilet im Ganzen mit Krauterkruste

Mediterrane Gemisepfanne

Rosmarinkartoffeln

Ruccolasalat mit Tomaten,

Mozzarella & Pinienkernen pro Pers. 17,00 Euro

Menue Mediterran i

Medaillons vom Schwein oder Hahnchen

Zucchini, Champignons, Auberginen,

Tomaten, Paprika mit frischen Krautern

Rosmarinkartoffeln pro Pers. 14,00 Euro

Menue Mediterran lli

Gemiiseauflauf

Champignons, Auberginen, Zucchini,

Tomate, Paprika, Zwiebeln,

Karottenstreifen mit Kése tiberbacken

Brotauswahl pro Pers. 9,00 Euro

Menue Mediterran IV

Gemuseauflauf mit Hdhnchenbruststreifen

Champignons, Auberginen, Zucchini,

Tomate, Paprika, Zwiebeln,

Karottenstreifen mit Kase tGberbacken

Brotauswahl pro Pers. 12,00 Euro



A sl 5 ab 20 Pers. Desserts &

Schokoladenpudding 2,20 Euro/Pers.
mit VanillesofRe

Vanillepudding 2,20 Euro/Pers.
mit Schokosol3e

Gotterspeise 2,00 Euro/Pers.
mit Vanillesol3e

Frischer Obstsalat
mit Sahne 3,00 Euro/Pers.
mit Vanilleeis 4. 30 Euro/Pers.

Rote Griitze
mit VanillesolRe 2,80 Euro/Pers.

HeiBRe Waldbeeren
mit Vanilleeis 3,80 Euro/Pers.

Quarkspeise

mit Frachten 2,50 Euro/Pers.
HeiBe Kirschen

mit Vanilleeis 3,50 Euro/Pers.
Mousse au Chocolat 2,30 Euro/Pers.
Himbeertraum 3,30 Euro/Pers.
Exotische Frichteplatte 4,00 Euro/Pers.
Dessert Buffet ab 25 Pers. 5,00 Euro/Pers.

versch. Variationen
inkl. Glasern fein garniert

Andere Buffets auf Anfrage!
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ab 30 Pers.

-warm-
frisches Schollenfilet in einer Eihllle gebraten
Sauce Hollandaise
Bratkartoffeln

Schweinefilet mit frischen Champignons,
Pfeffersolle
und Rdstis

-kalt-
Rohkost-Salatbuffet
Knoblauchsol3e und CocktailsolRe
Spargelspitzen in Schinken gerollt
hausgemachter Kartoffelsalat
gefullte Eier nach Art des Hauses,
geraucherter Schinken in Melonenschiffchen
geraucherte Lachs- und Forellenplatte
frische Nordseekrabben
reichhaltige Kaseplatte mit Kasespielien
Exotikplatte
Butterplatte, Brotaufschnitt
Partybrétchen und Stangenbroten

Dessert
Himbeertraum
Mousse au Chocolat
in kl. Glasern

pro Pers. 25,00 Euro



ab 30 Pers.

-warm-
Saftiger Burgunderbraten mit knackiger Kruste,
Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin

Rohkost-Salatbuffet
Knoblauchsofl3e und Cocktailsof3e
Spargelspitzen in Schinken gerolit

frischer Krautsalat, geflllte Eier
nach Art des Hauses,
Hahnchenschnitzel, kl. Frikadellen,
Tzatziki, reichhaltige Kaseplatte mit
Kasespiellen Aufschnittplatten
(verschieden belegt)

Exotikplatte (verschiedene Obstsorten)
Eine grol3e Auswahl an Brot mit Butterplatte.

Dessert
Schokoladenpudding
mit einer cremigen Vanillesol3e

pro Pers. 20,00 Euro



ab 30 Pers.

-warm-
Gyrosbraten mit Kartoffelgratin

-kalt-

Rohkost-Salatbuffet, Knoblauch- und Cocktailsole
Krautsalat und Tzatziki,
Hahnchenbrustfilet garniert
mit Tropic-Frichten,
Kasselerriicken mit Remoulade und Ananas,

geflllte Eier nach Art des Hauses, Spargelschinkenrélichen,

Gemisehackfrikadellen, Schinken mit
Melone, Spaghettisalat,
bunte Kaseplatte garniert mit Exotik-Frtichten,
Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter

Dessert
Rote Gritze mit Vanillesauce

pro Pers. 17,50 Euro

Auf Wunsch reichen wir auch Rauchfleisch, Lachs,
Aal, Forelle und Krabben Preis auf Anfrage



ab 30 Pers.

-warm-

Schweinefilet
in einer Tomaten - Mozzarella - Sole Uberbacken
dazu reichen wir Bandnudeln

Mediterraner Auflauf
hausgemachte Lasagne
Tortellini in SahnesoRe

-kalt-

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Vitelo Tonnato
kalter Kalbsbraten mit ThunfischsoRe und Kapern

italienischer Bauernsalat
Antipasti
Schinken mit Melone
internationales Kasebrett

exotische Obstplatte

Stangenbrot, Ciabattabrot, hausgebackene Pizza-
brétchen, Butter, Krauterbutter

Dessert Tiramisu in kl. Glasern

pro Pers. 19,50 Euro



ab 30 Pers.

-warm-
Rahmgeschnetzeltes mit Reis und Spéatzle

Raucherfischplatte, deftige Aufschnittplatte,
exotische Kaseplatte

-kalt-

Rohkost-Salatbuffet mit
Knoblauch- und Cocktailsol3e

Obstplatte
Brotaufschnitt, Partybrétchen, Stangenbrot
Butter und Krauterbutter

Dessert
Mousse au Chocolat in kl. Glasern

pro Pers. 16,00 Euro



ab 30 Pers.

-warm-

Medaillons vom Schwein
Hahnchenbrustfilets mit Broccoli und Kése tGiberbacken
Sahnekartoffeln

-kalt-
Rohkost-Salatbuffet mit Knoblauch- und Cocktailsof3e

Nudelsalat, Tomate mit Mozzarella, kleine
Schweineschnitzel, geflllte Eier nach Art des Hauses,
gerducherter Lachs und Forellenfilet mit
MeerrettichsolRe, Kdseplatte dekoriert mit exotischen
Frichten, rustikaler Brotkorb, Butterplatte

Dessert
Quarkspeise mit Friichten

pro Pers. 20,50 Euro
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ab 30 Pers.

=warm-

Lachssteak in Késesolde Uberbacken mit frischem Ruccola,
Hahnchenbrustfilet Toscana Uberbacken mit fruchtiger
Tomatensolie und frischem Basilikum,
mediterrane Gemisepfanne, Rosmarinkartoffeln
Bandnudeln

-kalt-
Tomaten mit Mozzarella und
frischen Basilikum,
frischer Bauernsalat mit Dressing,
geraucherter Lachs und
Exotikplatte
Késeplatte

Dessert

Panna Cotta mit Fruchtmark
Mousse au Chocolat

in kl. Glasern

Brotkorb
Ciabatta und Meterbrot
Butterplatte

ab 30 Personen pro Pers. 19,50 Euro




M adila ab 30 Pers.
Grillbuffet |

Nackensteak & Bratwurst,
Krautsalat & Kartoffelsalat,

Ketchup, Senf & Brot pro Pers. 10,00 Euro

Grillbuffet Il
Nackensteak, Putensteak & Bratwurst,
Bratkartoffeln, Salatbuffet mit Dressing

Ketchup, Senf & Brot pro Pers. 12,00 Euro

Grillbuffet

Nackensteaks und Putensteaks verschieden

mariniert und zubereitet, Bratwurst,

frische Champignons & Bratkartoffeln,

Salatbuffet mit Dressing,

Krautsalat & Nudelsalat

GrillsoRen und Brot pro Pers. 14,50 Euro

Holzkohlegrill oder Gasgrill auf Anfrage.
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ab 30 Pers.

Grillbuffet IV

Steaks vom Rind, Schwein & Geflugel

verschieden mariniert, Bratwurst,

frische Champignons, Bratkartoffeln,

Salatbuffet (Rohkost) mit Dressing,

Antipasti, Tomate-Mozzarella,

div. GrillsoRen, Krauterbutter

Brotauswahl pro Pers. (ohne Rind) 16,50 Euro
pro Pers. (mit Rind) 18,00 Euro

Grillbuffet V

Rindersteaks & Schweinefiletspiel3e oder
HahnchenbrustfiletspieRe, Scampispielie, Gemisespielie,
frischer Lachs vom Girill, frische Champignons,
Rosmarinkartoffeln, Késesalat,

Tomate-Mozzarella mit frischen Basilikum,

Antipasti (5 vers. Sorten), Rucolasalat,

Feldsalat mit Walnlssen,

div. GrillsoRen, Krauterbutter,

Brotkorb pro Pers. 21,50 Euro

Gerne stellen wir lhnen Personal, um die frischen
Speisen direkt aus der Pfanne zu servieren!
@) 30,00 Euro/Std.
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ab 30 Pers.

Grillbuffet VI

MangalspiefRe mit diversen Grillfleischsorten vom Rind, Schwein,
Geflugel. Flammenlachs tber Buchenholz gegart, dazu
mediterrane Gemusepfanne, Rosmarinkartoffeln

Tomate-Mozzarella, frischer Bauernsalat
Feldsalat mit Cocktailtomaten und Pinienkernen
Antipasti, Brotauswahl, Krauterbutter und Grillsol3en

pro Pers. 23,00 Euro

Grillbuffet VII ab 30 Pers.

frisch vom Girill, Rinderfiletsteak, Lammfilet auf Rosmarinzweig
marinierte Gambas, frischer Lachsspiel3, Maiskolben,
Ofenkartoffeln, Gemusespiele, Schafskdse vom Girill

Knoblauchsolie
CocktailsolRe
Quarkcreme mit frischen Krautern

Feldsalat mit Rucola

Tomatenwdirfeln und Pinienkerne
Griechischer Bauernsalat .
Tomate-Morzzarella-frischem Basilikum &
Anti-Pasti

GrillsofRen
Krauterbutter
Brotauswahl

Dessert nach Wahl

inkl. Grillpersonal, Grill und Geschirr mit Reinigung
pro Pers. 31,00 Euro




ab 30 Pers. \QD

Hochzeitssuppe ‘

Rinder-, Schweine- und Putenbraten
mit Champignons, Speck und Zwiebeln,
Gemduseplatte
(Erbsen + Karotten, Blumenkohl und Rosenkohl)
braune Sol’e und Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln
Kroketten

Dessert
Vanilleeis mit heil3en Waldbeeren und Sahne

pro Person - Buffet 23,50 Euro

ab 30 Pers.

Broccoli-Blumenkohlcremesuppe

Medaillons von Rind, Schwein und Hahnchen
mit Champignons, Speck

und Zwiebeln,

Herzoginkartoffeln und

Kartoffelgratin, brauner

SolRRe, Gemiuseplatte

Salatplatte

Dessert
frischer Obstsalat mit Vanilleeis und Sahne

pro Person - Buffet 24,50 Euro



ab 30 Pers.
Tomatencremesuppe mit Sahnehaube

Schweinemedaillons “natur” gebraten
mit frischen Champignons
Schollenfilet in Eihtlle gebraten
dazu Brat- und Salzkartoffeln
knackige Salatauswahl
Gemiuseplatte
leichte Pfeffersof3e und Sauce Hollandaise

Dessert
versch. Variationen in kl. Glasern fein garniert

pro Pers. 23,50 Euro

ab 30 Pers.

Verschieden belegte Canapés mit Lachs,
Forelle, Krabben, Hackepeter, rohem Schinken,
Salami, Spargelschinken, Kdse und Camembert

e
Verschiedene Spiel3e mit Fleisch, %
Gemise, Kase und Obst Q

pro Pers. 8,50 Euro Q_{f)

A 5N
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Viele Gastgeber entscheiden sich bei ihren Veranstaltungen
fur maRgeschneiderte Lésungen. Wir bieten Ihnen Komplett-
pakete Uber Speisen, Getranke, freundliches Personal,
dekorative Zelte, sowie die Technik bis hin zum
Entertainment an.

Nach individueller Zusammenstellunge erarbeiten wir Ihnen
gern ein Angebot!

Vollcatering |

Zelt weils mit Rundbogenfenster und Boden. Tische und Béanke,
sowie Stehtisch, Tresenbereich, Kiihlung und Beleuchtung.

Inkl. Auf- und Abbau, Service-Personal und Glaser, Getrénke,

Bier vom Fal}, Korn, Weinbrand, Waldmeister, Maracuja,
Softgetranke, A-frei Bier

Preise auf Anfrage

Vollcatering Il

Zelt weild mit Rundbogenfenster und Boden. Tische und Stihle,
sowie Stehtisch, Tresenbereich, Kiihlung und Beleuchtung.

Inkl. Auf- und Abbau, Service-Personal und Glaser, Getranke,
Bier vom Fal}, Korn, Wodka, Weinbrand, Sekt, Waldmeister,
Maracuja, Softgetranke, A-frei Bier

Preise auf Anfrage
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Vollcatering lll

Zelt weild mit Rundbogenfenster und Boden. Tische und Bankett
stlihle, sowie Stehtisch mit Hussen, Tresenbereich, Kiihlung
und Beleuchtung.

Inkl. Auf- und Abbau, Service-Personal und Glaser, Getranke,
Bier vom Fal}, Korn, Wodka, Weinbrand, Havanna,
Jagermeister, Waldmeister, Maracuja, Sambuca, Sekt, Weine,
Softgetranke, A-frei Bier

Preise auf Anfrage

Die Zeltgrélie wir nach Personen berechnet.
Tische, Zelte oder Hallen sind ohne Deko.




Zelte mit Auf- und Abbau

ohne Boden
3x4m 120,00 Euro
6x4m 200,00 Euro
9x4m 240,00 Euro
12x4 m 300,00 Euro
jedes weitere
Segment (je 3m) + 50,00 Euro
3x6m 150,00 Euro
6x6m 225,00 Euro
9x6m 275,00 Euro
12x6m 325,00 Euro
jedes weitere
Segment (je 3m) + 50,00 Euro
3x8m 180,00 Euro
6x8m 250,00 Euro
9x8m 300,00 Euro
12x8 m 375,00 Euro
jedes weitere + 75,00 Euro
Segment (je 3m)
3x10m 200,00 Euro
6x10m 350,00 Euro
9x10m 500,00 Euro
12x10m 650,00 Euro
jedes weitere + 100,00 Euro
Segment (je 3m)

%? Auf- u. Abbau pro Std./pro Pers.

AN
LT 1]
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mit Boden

200,00 Euro
280,00 Euro
340,00 Euro
360,00 Euro

+ 100,00 Euro

220,00 Euro
270,00 Euro
350,00 Euro
450,00 Euro

+ 100,00 Euro

220,00 Euro
350,00 Euro
480,00 Euro
620,00 Euro

+ 140,00 Euro

350,00 Euro
550,00 Euro
750,00 Euro
850,00 Euro

+ 200,00 Euro

35,00 Euro



79T
R

Pagoden

ohne Boden mit Boden
4x4m 150,00 Euro 250,00 Euro
5x5m 150,00 Euro 250,00 Euro

Preise von Zelten kénnen abweichen durch:
- erschwerte Anfahrt
- zu grofRe Bodenunebenheiten
- erschwertes Aufbauen

(z.B. Anbau an feststehende Gebaude u.s.w.)

In den Monaten Oktober bis April, Zeltpreise auf Anfrage.

Kartenpreise der Zelte nur in Verbindung von Getranken & Speisen!

Alle Zelte sind mit Auf- und Abbau, andere ZeltgréRRen auf Anfrage.

Wir sind gerne bereit, von heute auf morgen ein Zelt
aufzubauen, aber wir kdnnen nicht garantieren, dass so kurzfristig 2)
die gewilinschte Groflie und Ausstattung auf Lager ist. ?
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Speiseteller + Messer + Gabel

Suppenteller + Loffel

Dessertschale + Loffel Preis auf Anfrage
Kaffeegedeck

Kaffeekanne 1 |

Leihgléser

(je Karton oder Kiste)

Bierglaser 0,25 |

Longdrink 0,2 |

Schnapsgléaser 0,2 cl Q

Sektglaser 0,1 | Preis auf Anfrage
Weinglaser 0,1 | Y

Cocktailglaser

Leihglaser - festlich
(je Karton oder Kiste)
Sektglaser 0,1 |
Wasserglaser 0,1 | Preis auf Anfrage
Weillweinglaser 0,2 |
Rotweingléser 0,2 |

Wir erstellen Ihnen gern ein individuelles Angebot.



Leih-Mobiliar

Stehtisch - massiv Stiick 9,00 Euro
-mit Husse Stick 14,00 Euro
Festzelt Sitzgarnitur Stick 13,00 Euro
-mit Husse Stick 25,00 Euro
Sitzgarnitur-Auflage Stick 3,00 Euro
Biergartengarnitur - 1 Tisch, 4 Stiihle Stick 30,00 Euro
Bierzeltgarnitur -rustikal- ' Stick 30,00 Euro
1 Tisch, 2 Banke mit Lehne

Bankettstuhl gepolstert (blau) Stuck 4,00 Euro
-Stretchhussen - weil} Stiick 3,00 Euro
Bankett-Tisch 1,80 x 0,80 m Stlick 10,00Euro
Bankett-Tisch 1,80 x 0,60 m Stiick 8,00 Euro
Tisch rund 1,25 m Stick 15,00 Euro
Tisch rund 1,50 m Stick 18,00 Euro
Tisch rund 1,80 m Stick 23,00 Euro
Klapptresen 2 x 0,70 m Stick 25,00 Euro
-mit Spile Stick 27,00 Euro
Klapptheke mit LED Stick 35,00 Euro
Kuhltruhe klein Stick 20,00 Euro
Kuhltruhe grof Stick 30,00 Euro
Kihlschrank Stick 35,00 Euro
Bodenstrahler Stick 12,00 Euro
LED-Strahler Stick 14,00 Euro
Garderobe - mit 40 Haken Stick 25,00 Euro
Trennwand 2 x 1,40 m Stick 20,00 Euro
Tanzparkett 1x1m Stuck 6,50 Euro
Bihne 1x1m Stick 30,00 Euro
Sonnenschirm 4 @ m Preis auf Anfrage
Heizstrahler + Gas 25,00 € Stick 30,00 Euro
HeizlUfter + Gas 25,00 € Stlick 40,00 Euro

Gebléseheizung m. Beluftungs-
schlauchen + Ol nach Verbrauch

Preis auf Anfrage

Teppich - div. Farben und Gréen Preis auf Anfrage

Ohne Abnahme von Getranken und Speisen werden gesonderte Preise vereinbart!

Alle Preise verstehen sich zzgl. Anfahrtskosten.

léj')




Inkl. 2 Zapfsdulen und Spilbecken.
Mit Abnahme von Getrénken
inkl. An- und Abfahrt

kleiner Bierwagen ab 120,00 Euro
groBer Bierwagen ab 180,00 Euro
Kiihlanhdnger 150,00 Euro

WC-Wagen, inkl. Waschbecken, Luftung und Heizung.
200,00 Euro pro Tag (1x Damen, 1x Herren m. 1x Urinal)
300,00 Euro pro Tag (3x Damen, 1x Herren m. 2x Urinal)

V.I.P.-WC-Wagen, inkl. Waschbecken, Liftung und Heizung.
450,00 Euro pro Tag (3x Damen, 1x Herren m. 4x Urinal)

@) Weitere GréRRen auf Anfrage.
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Alle Getranke werden auf Komission geliefert zzgl. Anfahrtskosten.

Die Getridnkepreise gelten nur in Verbindung mit einer Bestellung von Zelten oder Speisen!

1
1
1
1
1

0,75 | FI Prosecco
0,751 FI Sekt “Hausmarke”

CoF g oo

| Selter (Vilsa)
| Apfelsaft (Becker's Bester)

| Orangensaft (Becker's Bester)
| Bitter Lemon
| Tonic

0,70 | FI Rotwein trocken
0,70 | FI WeiRwein trocken
0,70 | Fl Roseé “lieblich”

weitere Weinsorten liefern wir auf Anfrage

0,70 | FI Korn Strothmann
0,70 | FI Weinbrand
0,70 | FI Whisky Jim Beam
0,70 | FI Whisky Ballentines
0,70 | FI Bacardi
0,70 | FI Wodka
0,70 | FI Havanna
0,70 | FI Jagermeister

0,70 | FI Mackenstedter Waldmeister, Maracuja 11,00 € / Fl.

Bier vom Fall Krombacher

andere Sorten auf Anfrage, inkl. Zapfanlage und Glaser

Eiswirfel 3 kg

6,50 Euro

2,30€/Fl.

2,00 €/Fl.
3,00 €/Fl.
3,00 €/Fl.
2,30 €/ Fl
2,30 €/FL

11,00 €/ FL.
8,50 €/ Fl.

10,30 €/ FI.

10,50 €/ FL.
10,50 €/ FI.

11,00 €/ FI.
11,00 € / FI.
24,00 €/ Fl.
24,00 €/ Fl.
21,00 €/ FL
17,00 €/ Fl.
21,00 €/ Fl.
20,00 €/ Fl.

4,50 Euro je Liter

Cocktailbar

Qa\Q‘“ p\(\a

je weiterer Cocktail 3,00 Euro

e S\f““\s
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100 Cocktails 350,00 Euro
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inkl. Personal fiir 3 Std., Theke, Beleuchtung, Deko, Glaser

s
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Wir bieten Ihnen alles aus einer Hand und begleiten
Sie wahrend des Events:

- Schitzenfeste
- Dorffeste
- Vereinsfeiern
- Feuerwehrfeste
- Tag der offenen Tur
- Sportfeste
- Zeltfeten

Wir erstellen Ihnen individuelle Konzepte!
Sprechen Sie uns gerne an.




Lieber Party-Service Semrau Kunde

Mit dieser Seite wollen wir Ihnen helfen, die Planung
Ihrer Feier zu erleichtern.

Nachdem Sie unsere Speisekarte durchgesehen haben,

kénnen Sie hier Notizen fiur lhre geplante Feierlichkeit machen.

Feier am : Uhrzeit Pers.

Wo findet lhre Feier statt

Fur welches Gericht haben Sie sich entschieden?

Anrichtform: Buffet | | am Tisch | |

Bendétigen Sie Leistungen aus unserem Leihservice?
(Zelte, WC-Wagen, Geschirr, Besteck, Gléser, Mobiliar)

Winschen Sie Getrédnke?

Sie wiinschen einen persénlichen Beratungstermin?
Rufen Sie uns an, wir helfen Ihnen bei der Organisation und
Ausrichtung lhrer Feier: 04742 - 8151
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lhr Caterer fiir
Komplettiosungen!

SEMRAU

Allgemeine
Geschaftsbedingungen

Bitte reservieren Sie lhre Termine friihzeitig. Feste Personenzahl, 7 Tage vorher.
Samtliche Platten, Behalter, Geschirr, Glaser, Bestecke u.s.w. sind Eigentum
des ,Party-Service Semrau®, Inhaber: Sascha Semrau und nur Leihgabe.
Sie sind pfleglich zu behandeln und nach Gebrauch in gereinigtem Zustand,
spatestens 3 Tage nach Lieferung abzugeben. Nach Absprache wird das Geschirr
auch wieder abgeholt.

Bei Riickgabe von nicht gereinigtem Geschirr, wird eine Endreinigung berechnet.

Bei Lieferungen entstehen Anfahrtskosten pro Lieferung. Alle Speisen werden stets
frisch zubereitet, deshalb kénnen sich die Anlieferungszeiten um ca. 30 Min. verschieben.
Wir bitten in diesem Ausnahmefall um Ihr Verstdndnis. Fir Leistungs-
stérungen aufgrund hoéherer Gewalt, Ubernehmen wir keinerlei Haftung.

Das Eigentum an allen von uns gelieferten Waren und Leistungen behalten wir uns
bis zur restlosen Bezahlung aller unserer Forderungen vor. Es gilt der einfache und
erweiterte Eigentumsvorbehalt im Sinne der §§ 455.BGB. Mit dem Erscheinen dieser
Preisliste verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Giltigkeit.

Bette nesenvcenen Sce
inen Termin
5 'oé‘ c:, /

J Preisliste giltig ab Juni 2021
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